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(astronomia

En Espal elaboramos todos

los alimentos, haciendo una
cuidadosa seleccion

de las materias primas

para ofrecerte una experiencia
culinaria de primer nivel.
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ENTREMESES FRIOS

*A eleccion 8 opciones para los adultos,
3 opciones para los adolescentes y ninos.
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- Sablée con crema citrica, salmon
ahumado y caviar.

- Sablée con mousse de queso azul y
nueces caramelizadas.

- Crostini con salmén rosado y crema de
albahaca.

- Crostini con hummus, jamon crudo y
tomates confitados.

- Crostini con cremoso de paltay
langostinos salteados.

- Pincho caprese con aceite de albahaca.

- Ceviche de langostinos.

- Profiterol con mousse de pollo.

- Papines doble coccidn con lactonesa de
ajo y panceta crocante.

- Hojaldrado con jamdn y queso.

- Scon de queso con crema citrica, rucula y
tomate confitado.

- Sandwich de jamon crudo y queso en pan
de salvado.

- Sandwich de miga de jamén y queso.

- Sandwich de peceto con crema de
aceitunas en pan brioche.

- Sandwich de pollo desmenuzado con
mayonesa saborizada en pan de
calabaza.






ENTREMESES CALIENTES

*A eleccion 9 opciones para los adultos,
3 opciones para los adolescentes y ninos
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- Rollo mediterraneo en masa philo.

- Langostinos empanados.

- Cazuela de carne y verduras.

- Mini empanadas de ternera soufflé.

- Humitas.

- Tostados de jamdn y queso.

- Pincho de carne y vegetales.

- Pincho de pollo y vegetales.

- Pincho de salchicha alemana envuelta en
panceta.

- Croquetas de queso.

- Croquetas de jamon crudo.

- Croquetas de champinones y queso.

- Bastones de pollo rebozados.

- Falafel con crema citrica.

- Mini hamburguesas.
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PLATO DE ENTRADA

*A eleccion 1 opcion.
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- Creppe relleno de espinaca, queso y
ricota, con crema de verdeo o puerro.

- Involtini de masa philo relleno de
espinaca, queso y ricota con crema de
verdeo o puerro.

- Polenta frita con jamon crudo, emulsion
de morrones asados, y tomates
confitados.

- Creppe de jamon y queso con salsa fileto.

- Pizzas individuales.

- Mac and cheese.

- Bastones de mozzarella acompanados de
salsa de tomate.

ELABORACION PROPIA
DE PANIFICADOS






PLATO PRINCIPAL

*A eleccion 1 opcion.

- Bondiola braseada con salsa de barbacoa
acompanada de chips de batata.

- Medallon de lomo con salsa de vino,
papas cunay criolla.

- Ternera braseada sobre un cremoso de
cabutia, gremolata y manteca de
chimichurri.

- Roll de pollo relleno de jamon y queso
con salsa de verdeo sobre cremoso de
boniato.

*Opcional: cambio de guarnicion por
papas cuna o milhojas de papa de doble
coccion.

- Milanesa de pollo napolitana (salsa fileto
y mozzarella) con papas bastdn o papas
cuna.

- Hamburguesa completa en pan de papa
(queso, lechuga y tomate) con papas
bastdén o papas cuna.

- Roll de pollo relleno de jamon y queso,
rebozado en panko con crema, con papas

~baston o papas cuna.
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POSTRES

*A eleccion 1 opcion.

- Copa Espai (Mousse de chocolate,
crema, frutos rojos y crocante de nuez).

- Copa Tiramisu.

- Creme brulée de dulce de leche.

- Pavlova con crema y frutas de estacion.

- Panna cotta de vainilla con salsa de
frambuesa.

- Brownie con helado de americana.
- Paleta de americana y nutella.
- Paleta de americana y oreo.

DULCES

-PETITS GATEAUX

- Brownie, nutella y merengue.

- Chocotorta.

- Rogel.

- Cheesecake creme brulée.

- Pavlova con crema y frutas de estacion.

- Lemon Pie.

- Profiterol relleno con crema de frutos
rojos.
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- SHOTS

- DUo de chocolate.

- Oreo.

- Mousse de maracuya.

- Mousse de frutos rojos.

- Cremoso de dulce de leche y crema.
- Panna Cotta con anana.

- Tiramisu.

- Frutas de estacion.

@Spoi

- Budin hamburgués con cobertura de
chocolate.

- Bizcochuelo de vainilla relleno con dulce
de leche y merenguitos.

- HUmedo de chocolate relleno con crema
bariloche.

FINAL DE FIESTA

*1 opcidn a eleccion.

- Pizzas caseras.

- Medialunas rellenas con jamén y queso.

- Salchichas envueltas en masa de
hojaldre.
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- Agua con y sin gas.

- Agua saborizada linea Coca Cola.

- Gaseosas regulares y light linea Coca
Cola.

- Cerveza rubia Stella Artois.

- Séptima - Malbec
- Séptima - Chardonnay
- Maria Codorniu - Espumante Brut Nature

TRAGOS CLASICOS

- Daiquiris de frutilla, durazno, limén (ron,
hielo, azucar)

- Aperol Spritz (aperol, champagne)

- Negroni (gin, aperitivo rosso, campari)

- Gin tonic (gin, tonica, limdn, jengibre)

- Fernet Cola (fernet, coca cola)

- Cynar Julep (cynar, pomelo, limon,
menta)

- Cynarazo (cynar, aperol, tédnica, menta)
- Gancia batido (gancia, sprite, limén)

- Vodka con naranja (vodka, jugo de
naranja)

- Cuba libre (ron dorado, coca cola, limoén)
- Whiscola (whisky, coca cola)

- Juan Collins (gin, pomelo, cynar)

* Tragos creados con fruta natural.
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MARCAS

- Vodka: Smirnoff | Ron: Bacardi | Gin:
Gordons / Burnett | Whisky: J&b /
Ballantines.

- Aperitivos Bitter: Americano Gancia,
Fratelli Branca, Campari, Cynar, Aperol.

- Frozen Tropical con fruta natural
(Frutilla/Naranja/Durazno)

- Limonada de Menta y jengibre

- Milkshake goloso (Dulce de
Leche/Chocolate, Malvavisco)

- lce Tea de frutos rojos y menta.

ALMIBARES Y JUGOS NATURALES
DE ESTACION
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INCLUIDOS

- Alquiler de Saldon 8 Hs.
- Coordinador del evento.
- Servicio de mozos y maitre.

- Chef y Staff de Cocina | Servicio de Barra.

- Disc Jockey e iluminador.

- Personal de recepcidon y guardarropas.

- Personal de limpieza.

- Personal preventivo para cuidado de
autos exterior y monitoreo de camaras.
- Vajilla | Manteleria blanca.

- Mesas redondas y sillas | Mesa Principal.
- Torta de exposicion.

- Camarin exclusivo (2 Hs. antes del
evento).

- Ambiente climatizado con AC frio-calor.
- Amplio parque y sectores al aire libre
musicalizado.

- Exterior calefaccionado | Mobiliario de
Jardin.

- Pista de baile led

- Pantallas Video Wall Full HD.

- Maquina efecto Humo en pista de baile.
- Proyectores Laser.

- Equipos de Sonido e lluminacion.

- Seguro y Asistencia medica.

- Estacionamiento exclusivo para 8 autos.
- Grupo electrogeno propio. 63 KVA.
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SERVICIOS ADICIONALES
ISLAS COMPLEMENTARIAS

- Quesos y fiambres (con variedad de dips
Yy panes caseros)

- Sushi

- Buffet de ensaladas frias

- Fajitas de pollo y carne con variedad de
dips

- Cazuela de pollo al verdeo

- Cazuela de pollo al curry

- Sandwich de carne a la parrilla

- Sandwich de bondiola braseada

CARTA DE VINOS

OPCION B

- Salentein Reserva - Malbec

- Salentein Reserva - Chardonnay

- Salentein - Espumante Brut Nature
OPCION C

- Dv Catena Cabernet - Malbec

- Dv Catena Chardonnay - Chardonnay
- Baron B - Espumante Brut Nature

CERVEZA ARTESANAL TIRADA

- Marca: Larsen

- Estilos Disponibles:
Blonde Ale, Scottish Ale, Porter, Honey,
Apa, Red lpa, American lpa

*A eleccion entre 1y 3 Estilos
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BARRA TRAGOS DE AUTOR

- Amores como el nuestro
(Gin, pepino, limdén, soda)
- Se nota que no me queres
(Campari, miel, laurel, limén, tonica)
- Bombon asesino
(Ron dorado, anana, romero, naranja)
- Marchate ahora
(Aperol, sandia, albahaca, espumante)
-[Trago de estacion]
- No me arrepiento de este amor
(Cynar, jengibre, limdn, ténica)
- Y es otra noche llorandote
(Whisky escocés, miel, laurel, pomelo,
soda)
- Beso a beso
(Gancia, albahaca, limén, espumante)
- Meneaito
(Campari, vermu rosso, jengibre, sidra)
- Tuta tuta
(Vodka, maracuya, albahaca, limoén)
- No te creas tan importante
(Gin, pepino, pimienta, ténica)

MARCAS

- Vodka: Smirnoff | Ron: Bacardi O Havana

- Gin: Burnetts O Gordon’s | Whisky: J&b /
Ballantines

- Aperitivos: Gancia, Aperol, Cynar

- Espumante: Cinzano Pro Spritz

- Vermouth: Cinzano Rosso | Sidra: 1888 O
Zedryc
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BARRA EXTERNA
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ESPACIO KIDS

AMBIENTACION Y EFECTOS
ESPECIALES

- Mesa principal con vajilla diferenciada.
- Centros de mesa.
- Buzdn para regalos.
- Sillén para fotos grupales.
- Pérgola con luces para la mesa principal.
- Altar para ceremonias de Bodas.
- Maquina lanza papelitos.
- Fuegos frios.
- Pistola Co?2.



Contactenos!

O

Cno. Gral. Manuel Belgrano 5017,

B1897CDC, Gonnet, Buenos Aires

@) +54 9221 4762313

ﬂ @espail.eventos

Info@espai.com.ar

WWw.€espal.com.ar

@SPOIHEVENTOS
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